
-----------------------------
LUNDI 24 JUIN

------------------------------
Verrine mimosa aux câpres

Lapin à la moutarde au pain d’épices
Pommes boulangères (1)

Gâteau rétro à l’ananas, crème coco

------------------------------
MARDI 25 JUIN

------------------------------
Toasts de saumon fumé et oignon rosé

Brochette de boulettes de bœuf (1) et (2)

Sauce piquante
Semoule couscous aux raisins (1)

Mini trifles à la rhubarbe et sirop de fraise

------------------------------------
MERCREDI 26 JUIN

------------------------------------
Samoussa de blé noir à l’andouille et pomme (1) et (2)

Curry de dinde (2)

Couronne de riz (1)

Buffet de salade, fromages et fruits (1) et (2)

------------------------------
JEUDI 27 JUIN 

------------------------------
Verrine de St Jacques au pesto de coriandre

Godaille de lieu jaune aux coquillages (3)

Légumes croquants (1)

Sablé breton à la gariguette (1)

-----------------------------------
VENDREDI 28 JUIN 

-----------------------------------
Salade de poulet aux arachides

Pique de gambas sauce fraîche au yaourt citronné
Taboulé de choux fleurs (1)

Coupe de litchis, sorbet mangue

-------------------------------------
DIMANCHE 30 JUIN

-------------------------------------
Cassolette des sous-bois

Pavé de saumon sauce choron
Mousseline de cèleri et tomates cerises rôties (1)

Salade/fromages (1) et (5)

Assiette de mignardises

(1) (2)         (3 ) (4)                      (5)

R e s t a u r a n t  l ’ E s c a l e  d u  P o n a n t

Menu susceptible de changer selon la disponibilité des produits 

L e  r e s t a u r a n t  v o u s  a c c u e i l l e  d u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  a i n s i  q u e  l e  d i m a n c h e  u n i q u e m e n t  p o u r  l e s  d é j e u n e r s .  
U n e  o f f r e  d e  r e s t a u r a t i o n  r a p i d e  v o u s  e s t  p r o p o s é e  a u  b a r  A t l a n t i c  d u  l u n d i  a u  j e u d i  d e  0 9 h 3 0  à  2 1 h 0 0  a i n s i  q u e  l e  v e n d r e d i  d e  0 9 h 3 0  à  1 7 h 0 0 .


